Golf Hétel*** Montpellier Juvignac
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évéw c[’aovuwuz
@pan @az \74:%@%6 13€

Kir vin Blanc, whisky, martini, pastis,
Jus de fruits, sodas, gateaux salés

ou

@paw @a’z Cziétae 16€

Champagne, kir vin blanc, whisky,
Martini, pastis, jus de fruits, sodas, gateaux salés

Ccmarzéé, petits gowzg ow verzines 2€. / rzééca
Quelques exemples :
Foie gras de canard et figue, toast de saumon fumé et créme raifort
Verrine de houmous, abricot et menthe fraiche
Gaspacho de saison et son fromage frais

Salade de quinoa et crevettes au citron et lait de coco
Pata Negra con tomato, Tartare de tomate et guacamole
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\/szm @omaziw 58 £

GZ/UL@ entzee au cacéoc

Terrrine de foie gras, caviar de poire, résine de Monbazillac
Tarte fine au saumon, guacamole et salade croquante
Risotto crémeux aux cepes et artichauts, lard croustillant
Salade de crevettes marinées, quinoa aux algues

CZ/{,I/L rz@at au caoix

Noisette d’agneau, jus de sauge, pomme écrasée aux olives picholines
Filet de boeuf aux morilles, purée de patates douces
Saint-pierre, fondue de poireaux, beurre thym citronnelle
Lotte au jus de vin rouge, orange, anis étoilé
Fromages affinés

Gateaux des mariés ou piece montée

Vins, eaux minérales et café compris



\/{/Levw, \/Mazgoeaém 80 £

é?/(lw entzee au cewéac

Pata Negra trois mois de séche, tartine gourmande
Salade de homard aux agrumes, et shiso-mix
Creme brilée au foie gras, chutney poire raisin, dentelle pain d’épice

(3501 Gl caoéac
Gambas et crabe rotis sur salade Jw herbes fraiches, riz parfumeé aux petits Iégumes
Saint-jacques, échalotes frites, écrasé d’artichauts, beurre aux langues d’oursins
Ravioles de langoustines, espuma au piment d’Espelette

éz/(m viande au c&oix

Ris de veau dorés, jus de veau, échalote confite
Mignon de veau aux oignons grelots et son jus de truffe
Carré d’agneau en crodte, jus marjolaine, semoule au lait persillé
Fromages affinés

Gateaux des mariés ou piece montée

Vins, eaux minérales et café compris



@u@@aﬁ oﬁauavw(a 60 €

ggat d ontrses
Salades de crudités (carotte, concombre, betterave, chou rouge, salade verte)
Salades composées (piémontaise, taboulé, pates a l'italienne, riz aux fruits de mer)
Charcuterie (jambon blanc et de montagne, mortadelle, saucisson, paté, rillettes)
Poissons (saumon fumé, maquereaux au poivre, crevettes roses)

él/(w rz@at au caaéx

Gambas sautées a la provencale, pommes vapeur
Pavé de saumon aux petits Iégumes, beurre blanc a I'aneth
Saint-pierre, sauce vierge, riz parfumé a l'asiatique
Médaillon de beeuf, sauce forestiere et
pomme écrasée aux pignons de pain torréfiés
Carré d’'agneau au jus de romarin, polenta piperade
Magret de canard miel et épices, galette et mixe de légumes

Fromages affinés
Gateau des mariés ou piéce montée

Vins, eaux minérales et café compris



05uffet (Basilic 75 €

gget d entrées
Salades de crudités (carotte, concombre, betterave, choux rouge, salade verte)
Salades composées (piémontaise, taboulé, pates a l'italienne, riz aux fruits de mer)
Charcuterie (jambon blanc et de montagne, mortadelle, saucisson, paté, rillettes)
Poissons (saumon fume, maquereaux au poivre, crevettes roses)

él/tw @oé»ow au CaOLx

Gambas sautées a la provencale, pommes vapeur
Pavé de saumon aux petits [égumes, beurre blanc a I'aneth
Saint-pierre, sauce vierge, riz parfumé a l'asiatique

GZ/(vuz &U]Lavw[a au C@wix

Médaillon de beceuf, sauce forestiere et
pomme ecrasée aux pignons de pain torréfiés
Carré d’agneau au jus de romarin, polenta piperade
Magret de canard miel et épices, galette et mixe de légumes
Fromages affinés

Gateau des mariés ou piéce montée

Vins, eaux minérales et café compris
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oﬁ@é autzes menus

\/Mam gugawté 18 £

Assiette de crudités ou de charcuterie
Steack haché ou cuisse de poulet / frites ou Iégumes
Glace ou sorbet
Soda ou jus de fruits

\/{/tam Prastataizes 34 €

Entrée du chef
Plat du chef
Dessert du chef
Vin et café compris

-



oﬁflé patétg rz@w...

\le—ozgaét @oébéom «@ &.tim» 5 €

Nous vous proposons de remplacer les vins initialement prévus dans le forfait
par un éventail de vins de qualité supérieure

\le—ozgaét @oéééom «@z» 10 €

Et pour toujours plus de raffinement, une sélection de vins
issus des vignobles les plus prestigieux de France

@Fm @az gogt 542

Comprenant jus de fruits, sodas et eaux minérales

@Peu @az ‘gbécgeétégé 7€

Comprenant whisky, get 27, liqueur, cognac, jus de fruits, et sodas.
T
(eou Nowmand 5 €
wit de @chaow 7 £



OBQ @wma du eavw(amaéu 920 £

Café, thé, chocolat, lait
Jus de fruits
Salade de fruits
Viennoiseries
Yaourts
Jambon blanc
CEufs brouilles
Bacon
Charcuterie
Assortiment de fromages
Fruits frais de saison
Tartes aux fruits de saison

Vins rouge et rosé



Couclétéo ns czéuém@ag de vente

Ces conditions s‘appliquent a toutes nos prestations, sauf mentions spéciales prévues aux conditions particulieres.
La signature de la convention de prestations mariage par le client implique son adhésion sans réserve aux présentes conditions géné-
rales de vente.

TARIFS :
Tous nos prix sont TTC, par personne. La TVA est a 5,5% ou a 19,6% selon les prestations, le service est inclus.
RESERVATION :
Toute réservation doit étre effectuée par écrit (courrier, télécopie, bon de commande). Elle n’est confirmée que par la signature de la
convention de prestations mariage avant la date indiquée aux conditions particuliéres, suivie du versement de 'acompte s'élevant a 30%
du montant total du devis joint au contrat. Le Golf Hotel Montpellier Juvignac se réserve le droit de considérer comme caduque toute
réservation qui ne serait pas accompagnée du versement de I'acompte demandé. Un second versement, de 30% du total estimé, sera
réalisé 2 mois avant la date du mariage et un troisieme versement de 30% sera effectué lors du rendez vous de mise au point environ 10
jours avant la date de la manifestation.
CHOIX DES PRESTATIONS :
Le choix des menus et le nombre de couverts doivent étre confirmés 10 jours avant la date de la manifestation.
MODALITES DE PAIEMENT :
Le solde sera payable dans un délai maximum de 48 heures apres le mariage.
ANNULATION :
Si I'annulation est du fait du Golf Hotel Montpellier Juvignac, 'acompte sera restitué au client a concurrence des sommes regues.
En cas d’annulation de la manifestation ou de la prestation par le client, 'acompte versé restera acquis au Golf Hotel Montpellier Juvi-
gnac. Outre I'acompte versé restant acquis au Golf Hétel Montpellier Juvignac, toute annulation totale ou partielle par le client sera
facturée dans les conditions suivantes :

- 60 jours avant I'événement : 50% du montant prévisionnel sera di

- 10 jours avant I'événement : 100% du montant prévisionnel sera di
RESPONSABILITE :
Le Golf Hotel Montpellier Juvignac décline toute responsabilité pour tout dommage qui pourrait étre causé au matériel déposé a I'occa-
sion de la réception, ainsi qu'aux effets personnels des clients, y compris les véhicules stationnés sur le parking.
RECLAMATION :
Toute contestation ou réclamation doit étre adressée au Golf Hotel Montpellier Juvignac par lettre recommandée avec accusé de récep-
tion dans les 10 jours suivant le départ des participants.
DIVERS NOURRITURE ET BOISSONS :
Le client n'est pas autorisé a apporter de I'extérieur du Golf Hotel Montpellier Juvignac quelques boissons ou nourriture que ce soit sans
avoir obtenu une autorisation spéciale de la Direction. Celle-ci se réserve le droit de lui imposer, dans ce cas, un droit de bouchon concer-
nant les boissons sur la base des tarifs en vigueur.
SACEM :

Toute manifestation a caractére musical doit faire I'objet au préalable d’une déclaration du client aupres de la SACEM.
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GOLF HOTEL***
Montpellier Juvignac

Vos contacts pour toute demande de devis personnalisé :
Service commercial du Golf Hotel*** Montpellier Juvignac
Caroline Deschamps ou Emelyne Labedan
Tél : 04 67 4590 03 / Mail : commercial@golfhotelmontpellier.com



